ROULE DE POMMES DE TERRE

INGREDIENTS

550 gr de pommes de terre
2 oeuls

100 gr de gruyere rapé

1 oignon

4 tranches de jambon
tranche d’emmental

sel, poivre

PREPARATIONI
T —

Préchauffer le four a 180°

Meitre-les “pommers e =torre “oh
morceaux ), les oeufs, le gruyere rapé,

I’oignon le sel et le poivre dans le bol.
Programmer 5 sec / V5.

Etaler la préparation sur la plaque de
four préalablement recouverte de papier

cuisson huilé et former un rectangle.

Enfourner pendant 30 min a 180°

Laisser ensuite refroidir puis disposer le
Fanch.oasaiinc i qniclis Swr e o

d’emmental.

Rouler ensuite la pate et enfourner 15

min a 180°

ACCHESSOIRES
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